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PLAN DOCENTE DE ASIGNATURA

CODIGO NOMBRE

GARANTIA DE CALIDAD DE
VINOS Y DERIVADOS

Titulacion 0204  LICENCIATURA EN ENOLOGIA

Asignatura 204025

Departamento  C126  QUIMICA ANALITICA

Curso 2
Duracion (A:

Anual, 20
1Q/2Q)

Créditos ECTS 6

Créditos Créditos

Tebricos Préacticos Tipo Optativa

Profesores | Carmelo Garcia Barroso
M& Carmen Rodriguez Dodero

Objetivos | Asimi lar conocimientos sobre los
aspectos que afectan y las
metodologias que

aseguran la calidad de los
resultados analiticos en el
laboratorio de

productos enoldgicos

Tomar conciencia de los aspectos de
gestion de la industria vitivinicola
que

afectan a la calidad (total) de los
productos que elabora, y disponer de
las

herramientas normativas y
consultivas que conducen al
aseguramiento de la

misma.

Programa | Introduccion.

1.- Concepto de calidad:
Introduccioén. Conceptos de calidad.
Tipos de calidad.
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Cultura de la calidad. Beneficios.
2.- Calidad de una empresa:
Compromisos de calidad. Organizacion
de una

empresa para la calidad.
Consecuencias de la implantacion de
un sistema de

calidad en una empresa.

3.- Normalizacién y certificacion:
Necesidad de la normalizacion. Tipos
de

normas. Equivalencias entre normas.
Sistemas unificados de gestidon de la
calidad. Certificacién. Organismos.
4_- Calidad total: Programas de
garantia de calidad. Manual de
calidad. Manual

de procedimientos. Aspectos
econémicos de la calidad. Calidad
integral.

Calidad en el Laboratorio Enoldégico.

1.- Metodologia analitica y calidad:
Muestreo. Instrumentos y equipos.
Métodos

analiticos. Validacion de métodos.
Trazabilidad. Incertidumbre.
Tratamiento de

datos.

2.- Materiales de Referencia:
concepto. Requisitos. Tipos.
Seleccidén y uso en

el laboratorio. Organismos
suministradores. Certificacion.
3.- Calibracién: Introduccioén.
Calibracién y estandarizacion.
Métodos de

calibracion y de estandarizacion.
Aplicacion de normas. Plan de
calibrado.

4 .- Procedimientos de control de
calidad: Laboratorios de control.
Muestras

control. Gréaficos control.
Ejercicios de intercomparacion.
5.- Acreditacién de laboratorios:
Criterios de acreditaciéon. BPLs.
Organismos

acreditadores. Adaptacién a normas.

Sistemas de Calidad en la Industria
Vitivinicola.

1.- Implantaci6on de la Norma UNE-EN-
I1SO 9000: Introduccién. Compras y
productos suministrados por el
cliente. Mantenimiento de los
equipos.

Documentacioéon del sistema de
calidad. Trazabilidad del producto.
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2.- Procedimientos de calidad en el
proceso enolégico: Vifa. Vendimia.
Vinificacion. Elaboracion del vino
joven. Crianza. Vino acabado.
Procesos

implicados en el brandy, vinagres y
otros derivados. Aplicacioén de
normas (1SO 9001) y legislacion.
3.- Calidad en el embotellado:
Envase. Especificaciones. Controles
durante el

embotellado. Aplicacién de normas
(1SO 9002) y legislacion.

4_- Calidad en el producto acabado:
Objetivo. Tipos de paréametros a
evaluar:

caracteristicas organolépticas,
propiedades fisico-quimicas,
microbiolégicas,

etc. Ensayos de estabilizacion y
conservacion. Aplicacién de normas
(1S0 9001)

y legislacion.

5.- Calidad en la recepcion de
materiales y auxiliares: Objetivo.
Recepcion

cuantitativa y cualitativa.
Recepcioén de uvas. Recepcion de
materiales de

embotellado. Recepcidén de productos
Ifquidos. Aplicacion de normas y
legislacion.

6.- Sistemas de APPCC en la
industria vitivinicola: principios
generales.

Metodologia de aplicaciéon. Diagrama
de flujo. Cuadro de gestién. Guia
para la

aplicacion. Aplicaciéon a vinos y
derivados. Aplicacidn de normas y
legislacion.

7.- Higiene en la industria
vitivinicola: disposicioén de
conjunto. Planes

gnerales de Higiene (PGHs).
Requisitos especificos de locales y
almacenes.

Requisitos de equipos e
instalaciones. Mantenimiento de
equipos. Higiene del

personal . Lucha contra plagas.
Transporte. Aplicacién de normas y
legislacion.

8.- Gestiodn medioambiental en la
industria vitivinicola: Sistemas de
gestion

medioambiental. Normas. Implantacioén
de UNE-EN-1SO 14001. Identificacion
de

impacto medioambiental. Evaluacioén.
9.- Otras consideraciones sobre la
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calidad en enologia: técnicas de
mejora de

la calidad. Recursos humanos en la
gestion de la calidad. Aplicacion de
la

estadistica a la calidad. Calidad en
la comercializacién, ventas y
servicio

postventa. Prevencioéon de riesgos
laborales en la industria
vitivinicola

(UNE 81900) -

Metodologia

Clases teodricas
Clases practicas
Contactos con empresas Yy
profesionales del sector

Criterios y
sistemas de
evaluacion

Examen.
Trabajo opcional.

Recursos
bibliograficos

1.- Pola, A. “Gestion de la
Calidad”. Marcombo, 1988.

2.- Senlle, A. “Calidad total y
Normalizacién”. Ediciones Gestioén
2000 S.A.,

1997.

3.- Coleccién de Normas UNE-EN-1SO.
AENOR .

4_- Carvajal, R. “Calidad Total como
Estrategia Empresarial”. IAT.

5.- Viader, R. “Manual de Control de
calidad de Embotellado de Vinos”.
1989.

6.- Bertrand, L. “Control de
Produccioén™. Diez-Santos S.A. 1989
7.- Garbin, M. “El Control de
Calidad”. Deusto.

8.- Prichard, E. “Quality in the
Analytical Chemistry Laboratory”.
John Wiley

& Sons, 1995.

9.- Garfield, F. M. “Principios de
Garantias de Calidad para
Laboratorios

Analiticos”. AOAC International,
1993.

10.- Hyginov, C. “Elaboracién de
Vinos. Seguridad, Calidad y Métodos.
Introduccion al ARPPC y al Control
de los Defectos”. Editorial Acribia,
2000.
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