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Objetivos

Dar a conocer al alumno las etapas,
procesos y tecnologias implicadas en
algunas elaboraciones especiales de
gran trascendencia en el mapa
enolégico

actual

Programa

1. Elaboracion de vinos tintos con
maceracion carbénica
1.1. Principios de la vinificacion
en tinto con maceracién carbénica.
1.2. Conduccién de la vinificacion
con maceracion carboénica.
2. Elaboracion de vinos blancos con
maceracion en frio de hollejos
2.1. Principios y aplicaciones de la
vinificacion en blanco con
maceracion en
frio de hollejos
3. Elaboracioén de vinos espumosos
3.1. Principios generales de la
elaboracién de vinos espumosos

3.2. Descripcion del método
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“champenois”
3.3. Principales zonas de producciodn
de espumosos. Caracteristicas y
recomendaciones de uso
4_ Elaboraciéon de vinos de licor
4.1. Conceptos generales
sobre los vinos de licor.
4_.2. Elaboracién de Oporto
4_.3. Elaboracién de otros
vinos (Jura, Madeira, Marsala)
5. Elaboracion de vinos dulces
naturales
5.1. Principios generales de la
elaboracién de vinos dulces
naturales
5.2. Elaboracié6n de Muscat,
vinos de hielo.
6. Elaboracion de vinos licorosos de
podredumbre noble
6.1. Principios generales de la
elaboracién de vinos licorosos de
podredumbre
noble
6.2. Elaboracién del Sauternes,
Tokay
7. Elaboracioén de vinos ecolégicos
7.1. Principios generales de la
elaboracién de vinos ecoldgicos
7.2. Descripciéon de algunos
vinos ecoldgicos representativos

Metodologia

Clases magistrales y practicas.
Catas dirigidas de vinos de
elaboraciones

especiales

Criterios y
sistemas de
evaluacion

90% Examen tedrico practico
10% Examen de cata de vinos de
elaboraciones especiales

Recursos
bibliogréaficos

- Ribereau-Gayon, P.; Dubordieu, D.;
Donéche, B.; Lonvaud, A. (1998).
“Traité

d"Enologie. 1. Microbiologie du Vin.
Vinifications”. Editorial Dunod,
Paris.)

- Rosa de, T.(1987). Tecnologia dei
Vini Liquorosi e da Dessert. AEB.
Brescia

(ltalia).

- Diaz Alonso, A. L.; Loépez
Alejandre, M. M. (1989) Los Vinos
de Coérdoba.

Caja Provincial de Ahorros de
Cérdoba, Cdérdoba.

- Moreira da Fonseca, A.; Galhano,
A_; Serpa Pimentel, E.; R-P Rosas,
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J.

(1998). “Port Wine. Notes on its
History. Production & Technology”.
Instituto

do Vinho do Porto. Porto.

- Johnson, H. (1979). EIl Vino: Atlas
Mundial de Vinos y Licores. Blume,
Barcelona

- Flanzy, M.; Andre, P.. La
vinificacion por maceracion
carbonica. S.E.Il. -

C.N_R_A_. Versalles. 1973.

- Garcia del Barrio Ambrosy, A.;
Sanz Carnero, F.; Lopez Bellido, L.
(1980) .

El Vifedo, el Clima y el Suelo de
Montillas Moriles. Servicio de
Publicaciones

del Ministerio de Agricultura,
Madrid.

- Fourneau, F. (1975). El Condado de
Huelva: Bollullos Capital del
Vifedo.

Sexta, S. A. Jerez de la Frontera

- De Rosa, T. (1987). Tecnologia del
Vino Espumoso. Mundi-Prensa. Madrid.
- Flanzy. C. (2000). Enologia.
Fundamentos cientificos y
tecnolégicos. Mundi-

Prensa.
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