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TEMARIO TEÓRICO: BIOORGANICA DE LAS FERMENTACIONES INDUSTRIALES 

Tema I: LECCIONES INTRODUCTORIAS 

Lección 1: Introducción 
Introducción: Bioorgánica. Fermentación frente a blotransformaclón, Blosíntesls. Fermentación y 
biotransformación frente a métodos qulmlcos. Descripción de un experimento. Introducción a los 
microorganismos. Introducción a las enzimas. Nombre y claslflcaclón de las enzimas. Estructura de la 
enzimas. Técnicas especiales: Enzimas en disolventes orgánicos, Inmovilizado de enzimas. 

Lección 2: Reacciones biocatalizadas 
Reacciones hidrolíticas. Reacciones de formación de enlace e-e. Reacciones Redox 

Lección 3: Metabolismo secundario en microorganismos 
Biosíntesis dirigida con precursores; Métodos: Prerequisito, procedimiento experimental, clasificación 
y ejemplos. Análisis de rutas metabólicas. Marcaje isotópico. 
Tema 11: Principales procesos fermentativos en la industria. 
Industria Alimentaria 

Lección 4: Principales procesos fermentativos en la industria alimentaria. 
Fermentación alcohólica. Fermentación láctica. Fermentación acética. Panificación. Procesos 
fermentativos para la obtención de ácidos orgánicos: ácidos cítrico, láctico y acético. Obtención de 
vitaminas: vitaminas B12 y riboflavina. Producción industrial de aminoácidos: ácido L-glutámico y L
lisina. 

Lección 5: Otros procesos en la industria alimentaria. 
Producción industrial de aditivos alimentarios: aminoácidos, sorbitol, sacarina, ácido benzoico y 
vainillina. Obtención de vitaminas: vitamina A y vitamina C. Otros productos: sacarosa, grasas y 
aceites, proteinas . 

INDUSTRIA FARMACÉUTICA, 

Lección 5: Productos farmacéuticos. 
Producción industrial de: Agentes antibacterianos. Medicamentos que actúan sobre el sistema 
nervioso central. Analgésicos y antiinflamatorios. Medicamentos cardiovasculares. Hormonas 
estereoideas. Otros medicamentos. 

OTRAS INDUSTRIAS. 
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TEMARIO PRÁCTICO: BIOORGANICA DE LAS FERMENTACIONES INDUSTRIALES 

Fermentación de un microorganismo: Aislamiento de los metabolltos del caldo de cultivo. 
5 sesiones de tres horas . 
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CRITERIOS DE EVALUACIÓN: BIOORGANICA DE LAS FERMENTACIONES INDUSTRIALES 

Evaluación continuada durante el curso. Examen final 
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