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TEMARIO TEORICO: INDUSTRIA DE LA FERMENTACION

1.- Introduccién

2.- Productos Lacteos

3.- Productos Carnicos

4.- Elaboracién de Aderezos
5.- Productos de Panaderia

6.- Cerveza

7.- Vino y Productos Derivados
8.- Alcohol Industrial
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TEMARIO PRACTICO: INDUSTRIA DE LA FERMENTACION

Las practicas consistiran en catas dirigidas de los productos considerados en el temarlo, donde se
instruird al alumno en fisiologia de los sentidos empleados, las técnicas de cata de cada producto, y las
caracteristicas diferenciadoras e indicadoras de la calidad de los diferentes productos catados.
Asimismo, después de la exposicién de cada tema se reallzarén ejercicios sobre temas relacionados con
la realidad practica de las industrias consideradas
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CRITERIOS DE EVALUACION: INDUSTRIA DE LA FERMENTACION

LA EVALUACION DE LA ASIGNATURA SE REALIZARA EN BASE AL EXAMEN TEORICO Y A LAS

ACTIVIDADES PRACTICAS EFECTUADAS.
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BIBLIOGRAFIA FUNDAMENTAL: INDUSTRIA DE LA FERMENTACION

-LACTOLOGIA TECNICA. r. VEISSEYRE.

-LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS. F.M. LUQUET.

-YOGUR. CIENCIA Y TECNOLOGIA. A.Y. TAMIME.

-MANUAL DE BIOQUIMICA Y TECNOLOGIA DE LA CARNE. G. LOPEZ DE LA TORRE.
-TECNOLOGIA DE LA CARNE Y DE LOS PRODUCTOS CARNICOS. J.P. GIRARD '
-BIOTECNOLOGIA DE LA ACEITUNA DE MESA. INSTITUTO DE LA GRASA.

-CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LA PANIFICACION. G. QUAGLIA.

-BIOTECNOLOGIA DE LA CERVEZA Y LA MALTA. 1.S. HOUGH.
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