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BETEREERION C125 - BIOMEDICINA,BIOTECNOLOGIA Y SALUD PUBLIC

© REQUISITOS Y RECOMENDACIONES

Requisitos

Haber adquirido conocimientos basicos de Biologia.

Recomendaciones

Es aconsejable:

1. Tener conocimientos basicos de Biologia

2. Tener habitos de estudio diario y capacidad de analisis y sintesis de
conocimientos

3. Tener predisposicién para discutir la lectura de trabajos de relacionados con los contenidos

de la asignatura y la enologia
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= RESULTADO DEL APRENDIZAJE

Id. Resultados

1 Conocer la estructura, organizacion basica y caracteristicas funcionales de
microorganismos.
2 Conocer los fundamentos de la diversidad microbiana y las interacciones que se establecen
en ella.
3 Desarrollar la capacidad de trabajar de forma adecuada con microorganismos en un
laboratorio de investigacion.
4 Adquirir la capacidad de obtener cultivos puros y de enriquecimiento.
5 Desarrollar la capacidad de identificar microorganismos mediante pruebas bioquimicas y
morfolégicas
COMPETENCIAS
Id. Competencia Tipo
CB02 | Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o | BASICA
vocacion de una
forma profesional y posean las competencias que suelen
demostrarse por medio de la
elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas
dentro de las areas
de la viticultura y la enologia
CB03 | Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos | BASICA
relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que
incluyan una
reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética
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Id. Competencia Tipo

CB04 | Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas BASICA
y soluciones a un

publico tanto especializado como no especializado dentro de las
areas de la viticultura

y la enologia.

CEO05 | Conocer los principios de la bioquimica, la microbiologia y la genética | ESPECIFICA
necesarios para
el ejercicio de la profesion de endlogo.

CG04 | Capacidad de andlisis y sintesis. GENERAL

CG06 | Capacidad para trabajar en equipo. GENERAL

CT1 Capacidad de organizacion y planificacion TRANSVERSAL
Q. CONTENIDOS

Tema 01. La ciencia de la Microbiologia. Antecedentes y desarrollo cientifico. Microorganismos
y Enologia.

Tema 02. Métodos en Microbiologia .

Tema 03. Métodos en Microbiologia Il.

Tema 04. Morfologia, tamano y estructura de la célula procariota: eubacterias y
arqueobacterias.

Tema 05. Morfologia, tamafno y estructura de la célula eucariota microbiana. Protistas de
interés en el campo de la enologia: levaduras y hongos filamentosos.

Tema 06. Caracteristicas generales de los virus.
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Tema 07. Generalidades de la Genética microbiana.

Tema 08. Taxonomia: métodos y sistemas de clasificacién microbiana.

Tema 09. Metabolismo microbiano y su regulacion.

Tema 10. Aplicaciones biotecnolégicas del metabolismo microbiano y su interés en enologia.

Tema 11. Crecimiento microbiano. Parametros de control del crecimiento y su importancia en el
disefo de unidades de fermentacion.

Tema 12. Fundamentos de la ecologia microbiana. Estudio de la evolucion de las poblaciones
microbianas.

Tema 13. Interacciones microbianas poblacionales e interpoblacionales.
Tema 14. Patogenicidad microbiana y patégenos de interés en enologia.

TEMARIO PRACTICO:

1. Preparacion de medios de cultivo. Trabajo en condiciones asépticas. Siembra de
microorganismos.

2. Estudio de la diversidad metabdlica de microorganismos y de sus interacciones. Columna de
Winogradsky.

3. Aislamiento de microorganismos del medio natural.

4. Observaciones microscopicas de bacterias, levaduras y hongos.

5. Tinciones mas importantes en Microbiologia.

6. Realizacion de pruebas bioquimicas para la determinacién del metabolismo y la
caracterizacion de microorganismos.

7. Estudio de viabilidad en levaduras.

8. Cinética de crecimiento y calculo de tiempo de generacion de microorganismos.
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SISTEMA DE EVALUACION

PROGRAMA DOCENTE 2017-18

Criterios generales de evaluacién

Se valoraran los siguientes aspectos:

- La capacidad de integracion de la informacién recibida, la coherencia en los argumentos, la
claridad, la correccion y la concrecion en las respuestas a las cuestiones planteadas sobre el
contenido tedrico-practico de la asignatura.

- La capacidad de sintesis y de resolucién de casos practicos asi como la capacidad de
presentacion de los mismos.

- La claridad en la exposicién oral de resultados.

- La actitud y participacion del alumno en clases.

- La asistencia a las Practicas de Laboratorio como requisito obligatorio para poder aprobar la
asignatura. En las clases practicas se tendra en cuenta el rigor experimental en el laboratorio,
el cuaderno de laboratorio asi como los resultados obtenidos en diversas pruebas realizadas a
lo largo de las sesiones précticas.

Los alumnos tendran derecho a una prueba de evaluacion global, en las dos convocatorias
extraordinarias posteriores a la convocatoria ordinaria (la del cuatrimestre en el que se
imparte). Esta modalidad de evaluacion debera ser solicitada en los plazos que el Centro
determine. Los criterios de evaluacion y tipo de pruebas a realizar seran determinados por el
equipo docente de la asignatura e informados con suficiente antelacién a aquellos alumnos que
la soliciten.
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Procedimiento de calificacion

Los detalles sobre la calificacibn minima requerida en cada uno de los apartados se

comunicara al comienzo del curso académico.

Cada tarea/actividad contribuira a la nota final de la asignatura de la siguiente forma:

Criterios especificos:

1.- La nota requerida para aprobar la asignatura sera de 5 en la Prueba Tedrica (T1) de la

asignatura.

2.- La asistencia a las Practicas de Laboratorio es requisito obligatorio para poder aprobar la
asignatura. La falta de asistencia a las mismas supondra una penalizaciéon del 10% de la nota

de la tarea T2.

3.- Solo se realizar4 media entre la nota de la prueba final de la asignatura y el resto de las
actividades (practicas de laboratorio, seminarios y actividad), si la nota de la prueba teérica es

de 5 0 superior.
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Procedimientos de evaluacion

Tarea/Actividades Medios, técnicas e instrumentos

T1.- Realizacién de una prueba teérica
de conocimientos de la materia.

Realizacion de una prueba escrita que constara de
preguntas tipo test o cuestionario con respuestas de
opcion multiple.

T2.- Realizacion de Préacticas de
Laboratorio, Cuaderno de Laboratorio y
Cuestionario realizado durante las
practicas

- Lista de Control de Asistencia a las practicas de
laboratorio.

- Cuaderno de Laboratorio como seguimiento de la
capacidad para recopilar los datos que ha se han ido
tomando durante el desarrollo de las practicas.

- Resolucion de preguntas cortas a la finalizacién de
cada sesion.

T3. Realizacién de seminarios sobre
lecturas relacionadas con la
microbiologia y enologia

Andlisis critico de las exposiciones realizadas en
clase mediante rdbrica de evaluacion de las
exposiciones.

T4. Desarrollo de actividades
académicamente dirigidas - Aprendizaje
sobre el estudio conceptual de la
asignatura.

Realizacion de tarea de resolucion de cuestionarios.
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‘e PROFESORADO
Profesorado Categoria Coordinador
VALLEJO FDEZ DE LA REGUERA, PROFESOR TITULAR UNIVERSIDAD Si
INMACULADA
GONZALEZ RODRIGUEZ, VICTORIA PROFESOR SUSTITUTO INTERINO No
EUGENIA
CORDERO BUESO, GUSTAVO PROFESOR SUSTITUTO INTERINO No
ADOLFO
PAPASPYROU ,, SOKRATIS PROFESOR SUSTITUTO INTERNO No
= ACTIVIDADES FORMATIVAS
Actividad Horas Detalle
01 Teoria 30 MODALIDAD ORGANIZATIVA: se utilizara fundamentalmente
la exposicién oral de los contenidos de la materia de estudio,
apoyandose en textos y materiales didacticos que quedaran a
disposicion del estudiante.
METODO DE ENSENANZA: Leccién magistral
02 Practicas, 10 MODALIDAD ORGANIZATIVA:

seminarios y
problemas

I. SEMINARIOS: se desarrollaran seminarios en los que el
estudiante expondra los detalles y resultados de publicaciones
ofertadas al inicio de la asignatura, y enmarcadas en el ambito
de la microbiologia y la enologia.

Il. ACTIVIDADES DIRIGIDAS: se desarrollaran actividades
dirigidas al desarrollo de un sistema de estudio de la materia y
de la capacidad de discernir entre conceptos microbiolégicos
relacionados. El estudiante trabajara resolviendo cuestionarios
en pequenos grupos de 5-6 personas.
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Actividad Horas Detalle

04 Practicas de 20 MODALIDAD ORGANIZATIVA:

taller/laboratorio PRACTICAS DE LABORATORIO que se desarrollaran en
sesiones de ftrabajo en grupo supervisadas por dos
profesores.
El objetivo es el de lograr la construccion significativa del
conocimiento a través de la interaccion y actividad del
alumno.

10 Actividades 84 MODALIDAD ORGANIZATIVA:

formativas no I. TRABAJO AUTONOMO DEL ALUMNO: el estudiante

presenciales llevara a cabo el estudio de los contenidos de la materia que
se haya impartido en las clases teéricas y la asimilacion de las
técnicas utilizadas en las clases practicas.
Preparard de forma individual las lecturas, cuestiones vy
trabajos o memorias, para exponerlos o entregarlos en las
clases presenciales.
Ademas, realizard la preparacion de examenes.
Realizacion: 74 horas
Il. ACTIVIDADES ACADEMICAMENTE DIRIGIDAS
enfocadadas a que el estudiante complete el aprendizaje de
contenidos teodricos y practicos del programa de la asignatura
de una forma auténoma y responsable.
Realizacion: 10 horas

11 Actividades 2 MODALIDA ORGANIZATIVA: TUTORIA.

formativas de tutorias Se establecera una relacion personalizada de ayuda entre el
profesor y uno o varios estudiantes, con el objetivo de
construir de forma significativa el conocimiento.

12 Actividades de 4 MODALIDAD ORGANIZATIVA:

evaluacién EXAMEN TEORICO: se realizard un examen teédrico de la

asignatura para evaluar la adquisicion de las competencias y
la consecucion de los resultados planteados en la asignatura.

5 BIBLIOGRAFIA
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Bibliografia basica

e Brock. Biologia de los Microorganismos. 2015. 142 Edicién. Madigan M.T., Martinico J.M.,

Parker J. Pearson Education, S.A. Madrid.

e Microbiologia. 2009. L.M. Prescott. J.P. Harley. D.A. Kleyn. 72 Edicion. McGraw-Hill

Interamericana.

e Introduccion a la Microbiologia. 2007. Tortora G.J., Funke B.R., Case C.L. Editorial Médica

Panamericana. www.medicapanamericana.com

Bibliografia especifica

Microbiologia enolégica. Fundamentos de vinificacion. 2004. Inigo Leal, B., y Suarez Lepe, J. A.

32 Ed. Editorial Paraninfo. Madrid.
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Bibliografia ampliacion

¢ Introduccidn a la Biotecnologia. 2010. William J. Thieman, Michael A. Palladino. Pearson.
Madrid

o Biotecnologia para principiantes. 2008. Reinhard Renneberg. Editorial Reverté. Barcelona.

e Manual practico de Microbiologia. 1995. R. Diaz, C. Gamazo |. Lépez-Gofi. Masson.
Barcelona.

MECANISMOS DE CONTROL

- Encuestas de satisfaccion realizadas por el alumnado
- Reuniones de Coordinacién del Profesorado

El presente documento es propiedad de la Universidad de Cadiz y forma parte de su Sistema de Gestién de Calidad Docente.

En aplicacion de la Ley 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres, asi como la Ley 12/2007, de 26 de noviembre, para la
promocion de la igualdad de género en Andalucia, toda alusién a personas o colectivos incluida en este documento estard haciendo referencia al género
gramatical neutro, incluyendo por lo tanto la posibilidad de referirse tanto a mujeres como a hombres.
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