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© REQUISITOS Y RECOMENDACIONES

Recomendaciones

Se recomienda haber cursado la asignatura Vinificaciones

= RESULTADO DEL APRENDIZAJE

Id. Resultados
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Id. Resultados

1 Llevar a cabo in situ las tareas y actividades propias de las industrias vitivinicolas.
2 Integrar los conocimientos teoricos y practicos adquiridos previamente aplicadndolos a un
contexto real.
3 Dirigir, gestionar y realizar el control analitico y sensorial rutinario en bodega, interpretar los
resultados y
establecer las prescripciones adecuadas para cada circunstancia.
4 Recoger datos, interpretarlos y realizar informes técnicos de valoracion y mejora.
5 Verificar la importancia en el trabajo en grupo en la empresa
COMPETENCIAS
Id. Competencia Tipo
CB02 | Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o | BASICA
vocacion de una
forma profesional y posean las competencias que suelen
demostrarse por medio de la
elaboracién y defensa de argumentos y la resolucién de problemas
dentro de las areas
de la viticultura y la enologia.
CB04 | Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, | ESPECIFICA
problemas y soluciones a un OPTATIVA
publico tanto especializado como no especializado.
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Id. Competencia Tipo
CE14 | Ser capaz de elegir y dirigir la realizacion de los andlisis fisicos, | ESPECIFICA
quimicos,
microbioldgicos y organolépticos necesarios para el control de
materias primas,
productos enolégicos, productos intermedios del proceso de
elaboracién y productos
finales a lo largo de su proceso evolutivo, de interpretar los
resultados y dar los
consejos y prescripciones necesarias
CE15 | Ser capaz de dirigir y controlar la crianza y envejecimiento de los | ESPECIFICA
vinos sometidos a
estos procesos, asi como la elaboracién de alcoholes, vinos
especiales, productos
derivados y afines
CE18 | Ser capaz de organizar la produccién y el envasado de una | ESPECIFICA
empresa vitivinicola,
controlando y formando a los trabajadores implicados, en base a
sus posibilidades
técnicas, econémicas y legales, asi como dirigir la puesta en el
mercado de los
productos finales colaborando en su comercializacion y promocion
CE19 | Ser capaz de gestionar y controlar la aplicacién de normas de | ESPECIFICA
calidad y las condiciones
de seguridad e higiene de los procesos, del personal y del area de
trabajo,
especialmente en los puntos criticos de las empresas vitivinicolas
CE21 | Ser capaz de controlar los procesos de toma de muestras, control | ESPECIFICA
de existencias,
peritajes, promocion y desarrollo de cualquier producto relacionado
directa o
indirectamente con la vitivinicultura
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Id. Competencia Tipo

CE22 | Ser capaz de cooperar técnicamente en la comercializacion de los | ESPECIFICA
productos
enolégicos, materiales auxiliares y maquinaria de campo y bodega.

CE23 | Ser capaz de colaborar técnicamente en las empresas, entidades y | ESPECIFICA
organismos que
prestan sus servicios a la vitivinicultura como prensa, editoriales,
restauracion,
organizaciones de consumidores, etc.

CG02 | Competencia en otros valores (compomiso UCA) GENERAL

CGO05 | Capacidad de adaptarse a nuevas situaciones y de tomar | GENERAL
decisiones.

CG06 | Capacidad para trabajar en equipo. GENERAL

CGO09 | Capacidad para participar en la creaciéon y funcionamiento de una | GENERAL
empresa.

Q. CONTENIDOS

Se desarrollaran las siguientes préacticas (ECTS):

- Vendimia (1-4).

- Crianza de vinos (1-2).

- Preparacién de vinos (1-2).

- Embotellado (1-2).

- Estudio de mejora o modificacién del proceso (1-3).
- Se debera realizar la preparacion, presentacién y defensa de la memoria (0.2-1).

Al desarrollarse en una empresa, es posible que, por cuestiones de planificacién de la propia
empresa, la realizacién de las practicas anteriores supongan un nimero de ECTS menor a 9,
en ese caso el alumno debera realizar alguna de las siguientes practicas hasta completar los

ECTS de la asignatura:
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- Elaboracién y crianza de brandy (1-2)

- Elaboracién y crianza de vinagre (1-2)

- Gestién y organizacion de produccion (1-2)
- Control de calidad (1-2)

- Control medioambiental (1-2)

SISTEMA DE EVALUACION

Criterios generales de evaluacién

El sistema de evaluacion se regira de acuerdo con lo estipulado en el apartado 5.3 de esta
memoria. Considerando las caracteristicas de esta materia, se indica por cada una de las
actividades de evaluacion propuestas la participacion de la misma en la nota final y las

competencias a evaluar:

Procedimiento de calificacion

50% nota del tutor de empresa
50% nota del tutor académico (45% nota del informe de practicas)
5% nota del informe de seguimiento)
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Procedimientos de evaluacion

Tarea/Actividades Medios, técnicas e instrumentos

Informe de practicas realizado | Evaluacion de la memoria (presentacion, contenido,
por el estudiante estructura, etc) mediante ribricas

Informe del tutor de practicas Encuesta al tutor de empresa

Informe de seguimiento del tutor | Reuniones periédicas con el alumno

académico
".." PROFESORADO
Profesorado Categoria Coordinador
PALACIOS MACIAS, VICTOR MANUEL | PROFESOR TITULAR UNIVERSIDAD Si
ROLDAN GOMEZ, ANA MARIA PROFESOR CONTRATADO DOCTOR No

= ACTIVIDADES FORMATIVAS

Actividad Horas Detalle
09 Préacticum de 180 Trabajo del alumno en bodega comercial
titulacién
10 Actividades 45 Estudio autbnomo
formativas no Elaboracién de memorias y preparacion de memorias
presenciales individuales y en grupo
Realizacion de AADD

PROGRAMA DOCENTE 2017-18 Pagina 6 de 7

Cadigo Seguro de verificacion:3HEq5ywe 8wH6t ooaPi Hc6A==. Permite la verificacion de la integridad de una
copia de este documento electrénico en la direccion: https://verificarfirma.uca.es
Este documento incorpora firma electrénica reconocida de acuerdo a la Ley 59/2003, de 19 de diciembre, de firma electrénica.

FIRMADO POR MARIA DEL CARMEN JARENO CEPILLO FECHA 08/04/2019

ID. FIRMA

angus.uca.es 3HEQ5ywc 8wH6t ooaPi Hc6A== PAGINA 6/7

3HEq5ywec 8wH6t ooaPi Hc6A==




Y UCA

BIBLIOGRAFIA

Universidad
de Cadiz

PROGRAMA DOCENTE 2017-18

Bibliografia basica

MECANISMOS DE CONTROL

El presente documento es propiedad de la Universidad de Cadiz y forma parte de su Sistema de Gestién de Calidad Docente.

Reunién entre profesores
Reuniones de coordinacion con la coordinadora del Grado

En aplicacién de la Ley 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres, asi como la Ley 12/2007, de 26 de noviembre, para la
promocién de la igualdad de género en Andalucia, toda alusién a personas o colectivos incluida en este documento estara haciendo referencia al género
gramatical neutro, incluyendo por lo tanto la posibilidad de referirse tanto a mujeres como a hombres.
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