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ITINERARIO CURRICULAR RECOMENDADO

ENSENANZAS DE SEGUNDO CICLO

SEGUNDO CICLO: PRIMER CURSO

204012 Pricticas en Bodega (TR)

1° Coatrimestre créditos
204001 Bioquimica Enoléglca (’I'R) 6
204002 Microbiologia Enolégica (TR) 5
204004 Practicas Integradas de Viticultura (TR) (1*) 6
2° Cuatrimestre
204006 Anslisis y Control Quimico Enol()glco (TR) 4,5
Anual
. 204003 Economfay Gestién de Ia Empresa Vitivinicola (TR) 9
204005 Quimica Enol6gica (TR) © 19,5
204007 Tecnologia e Ingenieria Enol6gica (TR) 15
204008 Viticultura I (TR) 19,5
SEGUNDO CICLO: SEGUNDO CURSO
1° cuatrimestre
204009 Viticultura I (TR) 4,5
204011 Normativa y Legislaci6n Vitivinicola (TR) 3
204013 Précticas Integradas Enol6gicas (TR) (2*) 6
"~ 204014 Enologfa en Climas Célidos (OB) 6
* Optativas / Libre Configuracién 12
2° cuatrimestre
204010 Cultura Vitivinicola (TR) - 3
204015 Genética y Mejora de la-Vid (OB) 6
Optativas / Libre Configuracién 27
9

, (1*) Por la naturaleza de la asignatura, su docencla se extiende al segundo

cuatrimestre.

(2%). Esta asignatura comienza en el mes de agosto. Es necesano realizar una

prematricula
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RELACION DE ASIGNATURAS OPTATIVAS (Todas de 6 Créditos)

1° Cuatnmestre A 2° Cuatrimestre .
204022 Elaboracién Productos Marcos 204016 Anslisis Quimmo de Suelos y
Jerez y Montilla-Moriles _ Cultivos = .
204023 Elaboraciones Especiales 204020 Control Microbiol6gico
204030 Lucha Integral en Agricultura . 204034 Quimica Orgénica Enolégica
204037 Técnicas de Anélisis en 204024 Evaluacién-Tratamiento Vertidos
Industrias de la Fermentacién ~ Indust. Vitivinicolas y Derivados
‘ 204025 Garantfa de Calidad de Vinosy
- Derivados
204036 Suelos de Vifiedos
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DISTRIBUCION DE CREDITOS

P . . Libre
Ciclo | Curso | Troncales | Obligatorias | Optativas Config, Total
2 1 67,5 _ ' 15 72
1 2 255 12 24 72

PERIODO DE ESCOLARIDAD l\ﬂNIMO DOS ANOS

REGIMEN DE ACCESO

Podrén. acceder directamente sin complementos de formacién a los estudios de
segundo ciclo conducente al titulo oficial de Licenciado en Enologia:

1. Quienes hayan superado el primer ciclo de algunos de los siguientes
~ estudios:.

- Licenciado en Quimica
- Licenciado en Biologfa
- Licenciado én Farmacia .
- Ingenjero Agrénomo. -
- Ingeniero Quimico
2. Quienes estén en posesién del titulo de Ingeniero Técnico Agricola en
cualquiera de sus especialidades




, OBJETIVOS DOCENTES

Formar un profesional con suficientes conocnmentos cientificos y técnicos como
para poder abordar con suficiente capacldad, en el respeto a las buenas y gutorizadas
précticas, las’ mgmenf&s fiincionés:
- 1.- Aplicar racionalmente las ensefianzas recibidas y proceder ala resoluclén de
temas wcnoléglcos
2 Colaborar con la concepclén del ‘material utlhmdo enla tecnologla Y equipos
de bodegas :
3 Colaborar en el establecimiento y 1a cultura de la vitivinicultura.
4.- Asumir la responsablhdad de Ia conduccién de 1a uva para la vendimia, la
elaboracién del mosto, vino y productos derivados de la uva y- asegurar la
~buena conservacion:
" 5.-'Proceder a los anélisis (fisicos, quimlcos, mlcrobloléglcos y organoléptlcos)
" de los productos mencionados ¢ interpretar los resultados.
6.- Estar en condiciones de apreciar las relaciones existentes entre la economia y
1a legislacién vitivinicola y 1a técnica, asf como organizar la distribucién del
producto. ) « 2
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