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TEMARIO TEORICO: ANALISIS QUIMICO DE ALIMENTOS
INTRODUCCION

1.GENERALIDADES
Definicién de alimento. Cddigo Alimentario. Tecnologia de alimentos. Clasificacién

de alimentos. La industria alimentaria: relaciones con otros
campos. Clasificacién de la industria alimentaria.

2.LA QUIMICA ANALITICA Y LOS ALIMENTOS

Control de calidad de los alimentos. Seguridad alimentaria. Analisis de riesgos y
control de puntos criticos. La quimica analitica de procesos

alimentarios. La Quimica Analitica y la Resolucion de problemas.

3.IMPORTANCIA DE LOS ALIMENTOS
Aspectos nutritivos. Aspectos de salud. Aspectos econémicos. Aspectos sociales.
Organismos relacionados con los alimentos. Reglamentaciones.

METODOLOGIAS ANALITICAS DE ALIMENTOS

1.PROBLEMATICA DEL MUESTREO EN ALIMENTOS

Introduccidn. Manual de inspeccion de alimentos: importancia de la muestra.
Definicién y objetivos del muestreo en alimentos. Papel del

inspector. Importancia del muestreo en una accién legal.

2.LA TOMA DE MUESTRAS EN ALIMENTOS

Tipos de toma de muestras: selectiva y objetiva. Procedimientos. Técnicas de
toma de muestras. Toma de muestras aséptica. Muestras para

control microbioldgico. Técnicas especiales de muestreo.

3.CUIDADOS ESPECIALES CON LAS MUESTRAS
Utensilios y recipientes de muestreo. Identificacion de lotes de muestreo. Marcas

de identificacién. Duplicacién de muestras. Manipulacion de
las muestras. Fumigacion. Muestras congeladas. Envio de las muestras.

4.PREPARACION DE MUESTRAS DE ALIMENTOS
Desecado. Congelacién. Homogeinizacion. Trituracion. Reduccion. Disolucion.
Digestion. Extraccién. Fluido supercritico. :

5.ANALISIS DE ALIMENTOS ‘
Métodos analiticos usuales. Métodos oficiales de analisis de alimentos. Regulacién ;
y Normas. Exigencias y Requisitos de los analisis de ‘
alimentos. Métodos especiales de andlisis de alimentos: enzimaticos, sensores,
inmunoldgicos, combinados, automatizados, instrumentales.

6.EXAMEN IN SITU Y ANALISIS ORGANOLEPTICO i
Examen in situ. Ejemplos: pescado fresco y congelado, aves, alimentos enlatados. !
Analisis organoléptico. Requisitos para el andlisis sensorial de

alimentos. Pruebas de degustacién. Términos empleados. Técnicas recientes de
analisis organoléptico: olfatometria, la nariz electrdnica, etc.

Campus Universitario de Puerto Real. Poligono Rio San Pedro $/n.11510, Puerto Real (C4diz). Spain. Tel: 34.956.016300 . Fax: 34.956.016288 E -Mail: ciencias@uca.es

i
9
e
™
r\q
B
N

|

Cadigo Seguro de verificacion:FvgLSxFMs065DW w6t +ZbA==. Permite la verificacion de la integridad de una
copia de este documento electrénico en la direccion: https://verificarfirma.uca.es
Este documento incorpora firma electrénica reconocida de acuerdo a la Ley 59/2003, de 19 de diciembre, de firma electrénica.
FIRMADO POR MARIA DEL CARMEN JARENO CEPILLO FECHA 29/05/2017
ID. FIRMA angus.uca.es FvgLSxFMs065DW w6t +ZbA== PAGINA 1/4

Fval SxFMs065DW w6t +ZbA==




ccoco)

O

O
G

Q
O
G
O
@

000D

BRwR

YD

DD

Campus Universitario de Puerto Real. Poligono Rio San Petiro s§/n.11510, Puerto Real (Cédiz). Spain. Tel: 34.956.016300 . Fax: 34.956.016288 E -Maii: ciencias@uca.es

3 ¥ Universidad o Ml!nulu«iu
" Quimien
&.’/// UCA | &% e Qinia

Quimico

Facuftad de Clencias wwvr.acn.es/ clancias
Compus de Puertn Ruat

TEMARIO TEORICO: ANALISIS QUIMICO DE ALIMENTOS

7. TRATAMIENTO E INTERPRETACION DE DATOS

Tratamiento estadistico basico. Analisis muitivariante. Aplicacién de la quimiometria en alimentos:

caracterizacin y diferenciacion de
alimentos, origen, fraudes, etc. Tratamiento estadistico de datos sensoriales.
Interpretacion de resultados. Obtenclién de Informacion (tll.
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TEMARIO PRACTICO: ANALISIS QUIMICO DE ALIMENTOS

Se realizaran visitas a empresas y/o eventos que concentren a empresas del sector

alimentario (ferias, seminarios, congresos, etc.). Estas visitas podran ser colectivas o en grupos reducidos,

segin el caso y las disponibilidades presupuestarias.

Se realizaran trabajos aplicados al sector alimentario, con colaboracién de una empresa.
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