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TEMARIO TEORICO: FISICO-QUIMICA DE ALIMENTOS

* PROPIEDADES FISICAS DE LOS ALIMENTOS

1. Magnitudes y unidades.

2. Densidad y peso especifico. Sélidos, densidad aparente, porosidad. Liquidos puros y

disoluciones. Gases y vapores. Productos aireados, rebosamiento.

3. Propiedades como fluidos en reposo y propiedades de transporte. Viscosidad. Textura de

solidos.

4. Propiedades superficiales.

5. Propiedades térmicas. Cambios de calor y cambios de fase. Conductividad térmica.
Microondas. Transferencia térmica en estado no estacionario. Esterilizacién; UHT; ..

Calor de respiracion.
6. El agua en los alimentos. Secado. Liofilizacién.

7. Propiedades eléctricas.

¢ CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS DE ALIMENTOS: ASPECTOS
GENERALES Y CAMBIOS QUE SUFREN DURANTE LA ELABORACION.

S

. Vitaminas y nutrientes naturales.
2. Cereales y derivados.

. Hortalizas.

[SN]
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. Oleaginosas y grasas animales.

n

. Frutas: Citricos, Uva y derivados, otras.
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, E') 6. Leche y productos lacteos.
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a . Carnes y pescados.
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0 @ 8. Huevos.
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O 3 9. Aditivos.
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( 2 : 1. Conocimientos previos recomendados.- Los adquiridos en las asignaturas fundamentales de
(J @ CUISOS previos.
G 5
O . 2. Horas lectivas.- Al tratarse de una asignatura electiva, se buscar el horario més conveniente
(2 i para que pueda desarrollarse la docencia. Parte del horario se dedicari a discusion de los
7]
@) 4 temnas con intervencion de los alumnos, lo que servirs para su ulterior evaluacion.
~ 3
O3
ﬁ 3 3. Horas de Tutorfa.- Los alumnos dispondrdn del equivalente a una hora diaria de tutoria en un
e £ horario en el que la mayoria disponga de horas libres. ,‘
{ 3 : 2
( g
Q 5 4. Evaluaci6n.- Dada la naturaleza del curso se prevé una evaluacién continua de los alumnos,
) o
A Y
. £ pero si se requiriera se harfan evaluaciones escritas. ;
1S n !
0 ‘; . Calificacion.- Serd de 0 a 10. Usualmente aquellos alumnos que superen todas las
£
O ° evaluaciones, admitiéndose cierta compensacién entre las calificaciones de todas ellas,
- ]
o g aprobaran la asignatura sin necesidad de presentarse a las pruebas de Final de Curso, teniendo
O ::' el derecho de presentarse a dicha prueba para mejorar la calificacién obtenida. En la
O 3 calificacion final influird positivamente la participacion y labor desarrollada a 1o largo del
) s curso.
o ]
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o H 6. Fichas.- Cada alumno rellenar4 una ficha con sus datos personales a la que adherird una
% £ fotografia.
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TEMARIO PRACTICO: FISICO-QUIMICA DE ALIMENTOS
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Q Se destinaran 1,5 créditos para realizar algunas practicas de determinacién de
propiedades fisicoquimicas de alimentos. El tiempo de seminarios y de trabajo
practico se contabilizara junto al de clases tedricas para no superar la normativa vigente.
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! EVALUACION:

Evaluacion continua mediante discusidn de temas y quiza alguna prueba escrita

Tel: 34.956.016300 , Fax: 34.956.016288
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BIBLIOGRAFIA: FISICO-QUIMICA DE ALIMENTOS

Debido a la naturaleza de la asignatura, la bibliografia utilizable esta dispersa en
diferentes textos de Quimica e Ingenieria de Alimentos. En su momento se
indicara a los alumnos los que pueden consultar que estén disponibles en la Biblioteca de la

Facultad.
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