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© ASIGNATURA MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL
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VEIEEW MATERIA 111.2 INGENIERIA DE SISTEMAS BIOTECN ...

Curso K]

DIIEE N SEGUNDO SEMESTRE

gl OBLIGATORIA

[e[lelnEl CASTELLANO

ECTS N

LG EN 3,75

MWzl 3,75

BETEREERION C125 - BIOMEDICINA,BIOTECNOLOGIA Y SALUD PUBLIC

© REQUISITOS Y RECOMENDACIONES

Recomendaciones

Es recomendable estar matriculado o haber cursado las asignaturas de Termodinamica y
Cinética, Fisica | y Il, Matematicas |, Il, Estadistica, Genética, Microbiologia y Bioquimica

= RESULTADO DEL APRENDIZAJE

Id. Resultados

1 Modelar adecuadamente los procesos microbianos y enzimaticos.
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Id. Resultados

2 Disenfar, realizar y analizar experimentos de laboratorio a escala piloto.
3 Conocer los principales grupos de microorganismos de interés industrial.
4 Ser capaz de disefiar métodos de blsqueda y analisis de metabolitos microbianos.
5 Conocer las bases moleculares para optimizar la produccion industrial de metabolitos.
6 Evaluar, predecir y controlar la actividad microbiana en alimentos fermentados y en la
elaboracion de nuevos productos.
7 Seleccionar microorganismos susceptibles de ser empleados en la elaboraciéon de nuevos
alimentos.
8 Conocer la aplicacion de técnicas de mutagénesis a microorganismos
9 Capacidad de disefiar métodos para el ensayo de distintos metabolitos.
COMPETENCIAS
Id. Competencia Tipo
cB2 Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o | GENERAL
vocacion de una
forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse
por medio de la
elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas
dentro de su area d
estudio
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos | GENERAL
relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que
incluyan una
reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética
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Id. Competencia Tipo

CB5 Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de | GENERAL
aprendizaje
necesarias para emprender estudios posteriores con un alto grado de
autonomia

CE16 | Reconocer los criterios de escalado de procesos biotecnolégicos a partir | ESPECIFICA
de datos
obtenidos en la experimentacion basica a escala de laboratorio, teniendo
en cuenta los
parametros econémicos y racionalizando el uso de materia y energia.

CEs8 Describir y diferenciar los microorganismos, tanto procariotas como | ESPECIFICA
eucariotas y
los virus, asi como la diversidad de metabolismo presente en ellos y sus
posibilidades de
aprovechamiento biotecnoldgico.

CG3 Capacidad para trabajar en equipo de forma colaborativa y con | GENERAL
responsabilidad
compartida

CG4 Capacidad de andlisis y sintesis GENERAL

Q. CONTENIDOS

Tema 01. Introduccion a la Microbiologia Industrial

Tema 02. Métodos microbiolégicos industriales |

Tema 03. Métodos microbiolégicos industriales |l

Tema 04. Fermentaciones industriales
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Tema 05. Produccion industrial de biomasa microbiana de interés agroalimentario
Tema 06. Produccion de Bebidas alcohdlicas y derivados

Tema 07. Otros productos agroalimentarios y Suplementos alimenticios

Tema 08. Aminoacidos y Proteinas recombinantes de alto valor

Tema 09. Produccion de Antibidticos

Tema 10: Produccién de bioetanol: microorganismos implicados

Tema 11.: Produccion de biogas: microorganismos implicados

Tema 12.: Produccion de biodiesel: microorganismos implicados.

TEMARIO PRACTICO:

Practica 1.- Preparacion de extractos y soluciones quimicas con actividad antimicrobiana
Practica 2.- Determinacion y cuantificacion de la actividad antimicrobiana frente a bacterias,
levaduras y hongos filamentosos de los extractos.

Practica 3.- Aislamiento de microorganismos de productos lacticos. Preparacion de in6culos.
Practica 4.- Elaboracion de un producto lactico a partir de microorganismos aislados en el
laboratorio.

Practica 5.- Andlisis de la produccion de metabolitos secundarios

SISTEMA DE EVALUACION

Criterios generales de evaluacion

Se tendra en cuenta la adquisicion de competencias a través de las diversas actividades de
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evaluacion.

- Se valorara la asistencia a clase, la capacidad de integracién de la informacion recibida, la
coherencia en los argumentos, la claridad, la correccién y la concrecion en las respuestas a las
cuestiones planteadas sobre el contenido

tedrico-practico de la asignatura

- Se valorard la adecuacion de las respuestas a las cuestiones planteadas, en cualquiera de las
técnicas o instrumentos utilizados, la capacidad de integracién de la informacion y de
coherencia en los argumentos.

- La asistencia a las Practicas de Laboratorio es requisito obligatorio para poder aprobar la
asignatura. En las clases practicas se tendra en cuenta el rigor experimental en el laboratorio,
los resultados obtenidos en las practicas y la claridad, precision y rigor de los informes de
practicas.

-Los alumnos tendran derecho a una prueba de evaluacion global, en las dos convocatorias
extraordinarias posteriores a la convocatoria ordinaria (la del cuatrimestre en el que se
imparte). Esta modalidad de evaluacion deberé ser solicitada en los plazos que el Centro
determine. Los criterios de evaluacion y tipo de pruebas a realizar seran determinados por el
equipo docente de la asignatura e informados con suficiente antelacién a aquellos alumnos que
la soliciten
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Procedimiento de calificacion

Los detalles sobre la calificacién minima requerida en cada uno de los apartados
se comunicara al comienzo del curso académico.

T2+T3+T4 ...25%

Criterios especificos:

1.- La asistencia a las Practicas de Laboratorio es requisito obligatorio para
poder aprobar la asignatura.

2.- En caso de falta a las Practicas de Laboratorio, aun habiendo entregado la
memoria de resultados, no podra aprobarse la asignatura en 12 Convocatoria.

3.- Para convocatorias sucesivas (22, 32 o posterior), sera obligatorio superar un
examen escrito sobre el contenido del desarrollo de las practicas y la entrega de
la memoria de resultados o trabajo sobre la tematica, sin lo cual no podra
superarse la asignatura.

4.- Para las convocatorias extraordinarias de Septiembre y febrero, se mantendran las notas
obtenidas tanto en las actividades como en practicas. No se conservara ninguna calificacion

para el siguiente curso académico
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Procedimientos de evaluacion

Tarea/Actividades Medios, técnicas e instrumentos

T1.- Realizacion de prueba tetrica de
conocimientos de la materia

Realizacion de una prueba escrita que
constara de preguntas cortas tipo

test y preguntas a

desarrollar.

T2.- Realizacién de Précticas de
Laboratorio y Elaboracién de una
memoria de resultados.

- Se controlard la asistencia a las
practicas mediante una Lista de
Control de Asistencia.

- Rubrica de laboratorio: Se realizara
el seguimiento del trabajo del alumno
durante la realizacién de practicas
de laboratorio.

- Se valorara la

calidad de presentacion y los
resultados mediante la memoria de
practicas presentada por los alumnos.

T3. Realizacion del seminario y
desarrollo de las actividades
academicamente dirigidas

Desarrollo de un trabajo escrito y
presentacion oral.

Realizacion de actividades
academicamente dirigidas que se
evaluaran mediante la presentacion
escritas con la resolucién a las
tareas planteadas durante el curso.

T4. Asistencia a las clases teoricas

Seguimiento de la asistencia a clase
tedrica de los alumnos
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‘e PROFESORADO
Profesorado Categoria Coordinador
GARRIDO CRESPO, CARLOS PROFESOR AYUDANTE DOCTOR Si
GONZALEZ RODRIGUEZ, VICTORIA PROFESOR SUSTITUTO INTERINO No
EUGENIA
CARBU ESPINOSA DE LOS, MARIA PROFESOR CONTRATADO DOCTOR No
FERNANDEZ MORALES, ANA INVESTIGADOR/A PREDOCTORAL EN No
FORMACION
= ACTIVIDADES FORMATIVAS
Actividad Horas Detalle
01 Teoria 30 Se utilizara fundamentalmente la exposicién verbal de los
contenidos de la materia de estudio apoyandose en textos y
materiales que quedaran posteriormente a disposicién del
estudiante.
02 Practicas, 10 |. SEMINARIOS:
seminarios y Se desarrollaran seminarios donde los alumnos expondran
problemas trabajos realizados sobre diversos temas planteados al inicio
de la asignatura.
04 Practicas de 20 PRACTICAS DE LABORATORIO que se desarrollaran en

taller/laboratorio

sesiones de trabajo en grupo supervisadas por dos profesores
durante las sesiones. El objetivo es el de lograr la
construccion significativa del conocimiento a través de la
interaccion y actividad del alumno.
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Actividad Horas Detalle

10 Actividades 84 I.TRABAJO AUTONOMO DEL ALUMNO.

formativas no El alumno llevara a cabo el estudio de los contenidos de la
presenciales materia como estudio de las clases teoricas y asimilacion de

las técnicas utilizadas en las clases practicas.

Preparard de forma individual las lecturas y resolucion de
cuestiones, trabajos 0 memorias, para exponer o entregar en
las clases presenciales.

Ademas, realizara la preparacion de examenes.

Il. ACTIVIDADES ACADEMICAMENTE DIRIGIDAS
enfocadada a que el alumno complete el aprendizaje de
contenidos tedricos y practicos del programa de la asignatura
de una forma auténoma y responsable.

11 Actividades 2 TUTORIA.

formativas de tutorias Se establecera una relacion personalizada de ayuda entre el
profesor y uno o varios estudiantes, con el objetivo de
construir de forma significativa el conocimiento.

12 Actividades de 4 EXAMEN TEORICO: Se realizard un examen tedrico de la
evaluacién asignatura para evaluar la adquisicion de las competencias y
la consecucioén de los resultados planteados en la asignatura

& BIBLIOGRAFIA

Bibliografia basica

e Brock. Biologia de los Microorganismos. 2015. 142 Edicién. Madigan M.T., Martinico J.M.,
Parker J. Prentice Hall Iberia. Madrid.

e Microbiologia. 2009. L.M. Prescott. J.P. Harley. D.A. Kleyn. 72 Edicion. McGraw-Hill
Interamericana.

¢ Introduccion a la Microbiologia. 2007. Tortora G.J., Funke B.R., Case C.L. Editorial Médica
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Panamericana. www.medicapanamericana.com

Introduccion a la Microbiologia. Volumen | y Il. 1998. J.L. Ingraham, C.A. Ingraham. Reverté.
Barcelona.

Introduccion a la Biotecnologia. 2010. William J. Thieman, Michael A. Palladino. Pearson.
Madrid

Biotecnologia para principiantes. 2008. Reinhard Renneberg. Editorial Reverté. Barcelona.

Manual practico de Microbiologia. 2005. R. Diaz, C. Gamazo |. Lépez-Godi. Masson.
Barcelona. 32 Edicion.

Microbiolgy. A Laboratory Manual. J.G. Cappuccino, N. Sherman. The Benjamin/Cummings
P.C., IncCalifornia (USA). 2013. 10 Edicion

Introduccion a la Microbiologia moderna de los alimentos. R.G. Board. Acribia. Zaragoza.
1988

Microbiologia alimentaria. Metodologia analitica para alimentos y bebidas. M.R. Pascul, V.
Calderon. Diaz de Santos. Madrid. 1999

Microorganismos de los Alimentos. Su significado y métodos de enumeracion. 22 Edicion.
Editorial Acribia, S. A. Zaragoza (Espafa). 2000

Microbiologia Enoldgica. Fundamentos de vinificacion. J.A. Suarez Lepe, B. Ifigo Leal.
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Bibliografia especifica

e Microbial Biotechnology: Fundamentals of Applied Microbiology. 1995. A.N. Glazer, H.

Nikaido. W.H. Freeman and Company.

e Molecular Microbiolgy. 1998. S. Busby, C.M. Thomas, N.L. Brown. Springer.

e Microbiologia ambiental. 1989. W.D. Grant, P.E. Long. Acribia.

e Handbook of microbiological reagents. 1998. R.M. Atlas. Springer

e Molecular genetics of bacteria. 1998. J.W. Dale. Wiley-VCH.

e Electron Microscopy in Microbiology. 1998. A. Holzenburg, M. Hoppert. Bios Sciencetific.

Publishers. Oxford. U.K.

e Photographic Atlas for the Microbiology Laboratory. 1996. B.E. Pierce, M.J. Leboffe. Bios

Sciencetific. Publishers. Oxford U.K.

MECANISMOS DE CONTROL

El presente documento es propiedad de la Universidad de Cadiz y forma parte de su Sistema de Gestion de Calidad Docente.

- Encuestas de satisfaccién realizadas por el alumnado
- Reuniones de Coordinacién del Profesorado

En aplicacién de la Ley 3/2007, de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres, asi como la Ley 12/2007, de 26 de noviembre, para la
promocion de la igualdad de género en Andalucia, toda alusién a personas o colectivos incluida en este documento estard haciendo referencia al género
gramatical neutro, incluyendo por lo tanto la posibilidad de referirse tanto a mujeres como a hombres.
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